BENOIT BADOZ

Des vins purs et précis

Cette vieille famille vigneronne, connue depuis
le XVII® siecle a Poligny, est solidement ancrée
dans son terroir jurassien. En 1970, Bernard
Badoz s'est lancé dans un renouvellement du
vignoble familial en sélectionnant les meilleurs
plants. En 2003, son fils Benoit lui succede a
la téte du domaine en proposant de nouvelles
cuvées. Le domaine offre désormais deux styles
de vins : une catégorie «traditionnelle » au plus
pres de I'expression des terroirs et une catégo-
rie « nouvelle génération » avec des vinifications
plus innovantes ; exemple avec la cuvée Grain
de poulsard sans soufre, en macération pré-fer-
mentaire a froid a 8°C pendant 3 jours, suivie
d'une macération semi-carbonique de 8 jours
avec quelques remontages, pour enfin faire les
fermentations alcooliques et malolactiques en
cuves inox, le but étant de préserver le fruité
naturel du cépage. Avec 6 vins blancs, 5 vins
rouges, sans compter le vin jaune, les macvins,
le vin de paille et les crémants, le domaine
Badoz, en agriculture biologique depuis 2019,
réalise des vins précis, purs et de caractere.
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Cotes du Jura rouge Grain de Poulsard

sans soufre 2020 (12,50€) - 17,5

Le savoir-faire de Benoit Badoz a permis de préserver
le fruité naturel du cépage. Le nez floral évoque la
pivoine, la rose et la fraise des bois. En bouche le vin
est long, croquant, d'une belle pureté aromatique ; une
véritable gourmandise !

Cotes du Jura blanc

Savagnin typé 2017 (15,90 €) - 16

Nez évoquant les agrumes confits (orangette), la noi-
sette et la noix. La bouche, grasse, fraiche et épicée,
promet un bel avenir au vin.

Cotes du Jura rouge cuvee

Vermeil Pinot-Trousseau 2018 (12,90 €) - 16

Joli nez de fruits noirs qui « pinote » ! La bouche est
equilibrée, avec des beaux ardbmes de cerise noire et de
noyau ; belle finale sur des tanins fins et souples.

Cotes du Jura rouge
Trousseau Marnes rouges 2019 (13,50 €) - 15



