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UNE BELLE EXPRESSION DES COTES-DU-JURA
ET DU VIN JAUNE
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VINS ROUGES ET BLANCS,
ET UN VIN MYSTERIEUX :
LE VIN JAUNE

‘(!,‘m,v orocuit excl vement o

Présence dans les moisons
etoilées ' ¥

@ Tousdroits de reproduction réservés



PAYS :France
PAGE(S) :50-51
SURFACE :126 %
PERIODICITE :Mensuel

DIFFUSION :7132

LE CHEF

» 1 mars 2022 - N°319

JOURNALISTE :Blandine Vié

UN ACCORD METS/VIN A LA LOUPE

« Déclinaison autour du homard : les pinces en ravioles, la queue passée
au beurre, sauce au vin jaune, citron noir iranien »
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